
 

  
 

Montag 18.03.2024  Erbsensuppe mit Minze   

Salate und Rohkost vom Buffet, mit Dressing zur Wahl  

 

Brasato vom Rind mit Bardolino und Rosmarin, 

dazu Gemüse und Nudeln  

oder 

Spinatknöpfle mit Champignons und Kirschtomaten,  

in Sahnesoße, dazu Parmesan  

 

Zitronen-Joghurtcreme oder Obstsalat 

 
 Dienstag 19.03.2024  Geigenknöpflesuppe 

Salate und Rohkost vom Buffet, mit Dressing zur Wahl  

 

Frischer Fisch nach Angebot**  (**= nicht Bio),  

dazu Beilage des Tages  

oder 

Oricchiette mit Broccoli, Feta Käse und Mandeln, dazu Tomatensoße  

 

Ofenfrische Ente mit gebratenem Reis**  (**= nicht Bio) 

 

Mangomousse oder Obstsalat 

 
 Mittwoch 20.03.2024  Gelbe Paprikasuppe  

Salate und Rohkost vom Buffet, mit Dressing zur Wahl  

 

Spanferkel-Rollbraten** mit Malzbiersoße,  **Spanferkel aus Neenstetten, nicht Bio zertifiziert 

dazu Bayrisch Kraut und Hefeknöpfle   

oder 

Manourikäse mit Zwiebeln und Oliven,  

dazu Paprikasoße und gebackene Kartoffeln   

 

Himbeer-Bisquitroulade oder Obstsalat 

 
  Donnerstag 21.03.2024  Klare Kartoffel-Möhrensuppe  

Salate und Rohkost vom Buffet, mit Dressing zur Wahl  

 

Gebackene Champignons mit Remouladensoße,  

dazu Salzkartoffeln 

oder 

Karotten-Nussbratling mit Bechamelsoße,  

dazu Kräuterspätzle   

 

Vanillepudding oder Obstsalat 

 
 Freitag 22.03.2024  Brätspätzlesuppe  

Salate und Rohkost vom Buffet, mit Dressing zur Wahl  

 

Frischer Fisch nach Angebot**  (**= nicht Bio),  

dazu Beilage des Tages  

oder 

Quinoapfanne mit Gemüse und Tomaten  

oder 

Spaghetti mit Bolognese vom Weiderind, dazu Gemüse und Parmesan  

 

NY Style Cheese Cake  oder Obstsalat 

 
 

Unser Menü für Sie 
vom 18.03.2024 – 22.03.2024 


