Unser Menu fur Sie
vom 07.10.2024 — 11.10.2024

Montag 07.10.2024 Broccolicremesuppe

Salate und Rohkost vom Buffet, mit Dressing zur Wahl

Hahnchencurry nach indischer Art,

dazu Gemuse und Basmati Reis

oder

Vegetarische Tortellini mit Tomaten-BasilikumsoRe,
dazu buntes Gemuse und geriebener Parmesan

Schokoladenparfait mit Cointreau** oder Obstsalat (** Cointreau ist nicht Bio)

Dienstag 08.10.2024 Hihnerbriihe mit Fadennudeln und Backerbsen
Salate und Rohkost vom Buffet, mit Dressing zur Wahl

Uberbackenes Fischfilet nach bretonischer Art** (**= nicht Bio),

dazu Gemuse und Kartoffelpiree

oder

Quiche mit Ziegenkase und Walniissen, dazu Birnen-Gremolata und Wildkrautersalat
oder

Schwabisch-Hallische Bratwurst mit Weinsauerkraut und Kartoffelplree

Quarkcreme mit Granatapfelkernen oder Obstsalat

Mittwoch 09.10.2024 Gelbe Bete Suppe mit Creme Fraiche
Salate und Rohkost vom Buffet, mit Dressing zur Wahl

SpielRbraten vom Schwein mit Gemusefullung** (**= nicht Bio),

dazu Vanille-Karotten und Spatzle

oder

Pastabuffet mit Nudeln und Kartoffelgnocchi, GorgonzolasoRe und GemusesoRe,
dazu gebratenes Gemdise und geriebener Parmesan

Espressocreme oder Obstsalat

Donnerstag 10.10.2024 Klare Gemiisesuppe mit Basilikum-Nocker!
Salate und Rohkost vom Buffet, mit Dressing zur Wahl

Gebratener Broccoli mit Cashewkernen,

dazu Teriyakisof3e und Basmati Reis

oder

Hausgemachte Lasagne mit frischem Gemuse, Tomaten
und Mozzarella Uberbacken

Zweifarbige Schokoladenmousse oder Obstsalat

Freitag 11.10.2024 Kiirbiscremesuppe

Salate und Rohkost vom Buffet, mit Dressing zur Wahl

Gebratenes Wolfsbarschfilet mit LimettensoRBe** (**= nicht Bio),
dazu Beilage des Tages

oder

Fladle mit Frischkasefullung, dazu PaprikasolRe und Gemusenudeln
oder

Huhnchenfilet mit Champignons in Sahnesol3e, dazu Gemusenudeln

Himbeer-Joghurtmousse oder Obstsalat

WILKEN

DE-OKO-006 Die Gerichte bereiten wir in Bio-Qualitat zu. Nurin Ausnahmen werden konventionelle Zutaten verarbeitet.
GOUH MET Gerichte mit konventionellen Zutaten werden unterstrichen und mit zwei Sternchen** gekennzeichnet.
CATERING - BVENTLOTATION * Krauter aus eigenem Anbau (nicht bio-zertifiziert. | Anderungen vorbehalten, Angebot solange der Vorrat reicht.




